




2024 год в России признан годом Семьи. Мы позиционируем 
себя семейным рестораном и рады знакомить гостей 

столицы и местных жителей с национальной культурой, 
привнося новые веяния в татарскую кухню.

Открытие гостинично- ресторанного комплекса «Татарская 
усадьба» было приурочено к проведению Универсиады в Казани 
в 2013 году после архитектурной реставрации усадьбы купца 

Гайнутдина Сабитова.

Усадьба является архитектурным памятником времен 
второй половины 19 века, где купец второй гильдии занялся 

пошивом восточных головных уборов.

Если бы столетние стены могли говорить, они бы рассказали 
нам, как аромат дровяной печи ресторана «Татарская 
Усадьба» напоминает о былых временах, когда не было 

газовых и электрических плит.

Ресторан уникален наличием дровяной печи, где готовятся 
кулинарные изделия по старинным рецептам Юнуса 
Ахметзянова, который является основоположником 

татарской кухни.



Йорт кошлар \  
 Домашняя птица

Рецепт блюда был создан татарами и башкирами 
еще в ту пору, когда эти народы были кочевыми. 
И в самом деле, из минимальных компонентов — 
гуся и соли, получался деликатес для большого 
количества блюд. Мы, в свою очередь, сохраняя 
традиции, вялим гуся по старинным рецептам 
наших предков.

Ысланган \ Каклаган каз ......................................................50 гр� 600 руб.
гусь�копченый \�вяленый�

Ысланган \ Каклаган урдэк ................................................50 гр  400 руб.
утка�копченая \�вяленая

Ат итеннән деликатеслар \  
 Деликатесы из конины
Казылык сыровяленая колбаса .....................................50 гр� 400 руб.

Ат кабыргасыннан балык \  ..............................................50 гр� 400 руб.
балык�из�ребра�конины

Ат ялы \  ...............................................................................................50 гр� 400 руб.
конский�гривень

Салкын кабымлыклар \  
 Холодные закуски
Җыйнак ...............................................................................................110 гр� 500 руб.
брускетта с копченым гусем и вялеными 
томатами

Авылда ................................................................................................ 100 гр� 490 руб.
паштет из гуся на тыквенном хлебе

ТРАДИЦИОННЫЕ 
БЛЮДА, 

СОБСТВЕННОГО 
ПРОИЗВОДСТВА



Кызыл чөгендер ..........................................................................150 гр� 460 руб.
мармелад из фермерской свеклы с козьим 
сыром и грильяжем из грецкого ореха

Битенгән .............................................................................................110 гр� 310 руб.
тар-тар из маринованного баклажана 
с кремом из квашенной капусты

Сырганаклы кишер .................................................................150 гр� 380 руб.
мармелад из облепиховой моркови 
с молодым сырным кремом и пюре из батата

Борыч ....................................................................................................170 гр� 540 руб.
перец, запеченный в дровяной печи, 
с домашней сальсой и молодым сыром

Тозлау базы ....................................................................................650 гр� 980 руб.
домашний посол – пряная  красная капуста, 
квашеная капуста, ферментированные 
помидоры Черри, малосольные огурцы, 
маринованные сливы и грибочки

Итле ...................................................................................................... 380 гр� 1300 руб.
мясное ассорти – куриный рулет, говяжий 
язык, вырезка телятины запеченная

Балыклы ............................................................................................320 гр� 2600 руб.
рыбное ассорти – лосось с\с, тунец с\с, угорь, 
тигровые креветки, лимон, оливки, маслины 

Сырлар тәлинкәсе ...................................................................390�гр� 1400 руб.
сырное ассорти – камамбер, козий сыр, 
пармезан, дор блю, грецкий орех, фундук, мед, 
гриссини, крекер соленый

Яшельчә ............................................................................................480 гр� 780 руб.
овощное ассорти – томаты, огурцы, редис, 
сельдерей, красный лук, базилик, кинза, 
шпинат, соус из полевых трав   

Җиләк-җимеш ...........................................................................1050 гр� 2200 руб.
фруктовое ассорти – ананас, виноград, киви, 
груша, клубника, мандарин, гранат, манго



Яшельчәләр \  
 Салаты
«Каз салаты» .................................................................................. 180 гр� 760 руб.
вяленый гусь, мармелад из свеклы, грильяж из 
грецкого ореха, микс салата, авокадо, сыр фета, 
малина, попкорн из гречки, авторский соус

«Гаилә» ................................................................................................ 190 гр� 760 руб.
салат с копченым гусем, морковным 
мармеладом и грушей

«Корбан» ........................................................................................... 180 гр� 580 руб.
томленая баранина, авокадо, Черри, баклажан, 
маш, лук красный, микс салата, соус из хумуса 
из баклажан, сыр Фета, попкорн из риса

«Казан» ............................................................................................... 160 гр� 560 руб.
конина запеченная в печи, микс салата, 
авокадо, мармелад из моркови, корт, грильяж 
из тыквенных семечек, соус облепиховый

«Иске шәһәр» .................................................................................210 гр� 640 руб.
говядина, маш, Черри, авокадо, микс салата, 
огурцы маринованные, попкорн из гречки, 
баклажановый соус

«Атнинский» ................................................................................. 190 гр� 670 руб.
конина отварная, микс салат, морковь, перец 
болгарский, сельдерей, помидоры, редис, 
горчично- луковый соус

«Татарстан» .....................................................................................170 гр� 710 руб.
казылык, запеченная телятина, говяжий язык, 
сыр пармезан, помидор черри, листья салата, 
горчичная заправка

«Кабан күле»  ................................................................................250 гр� 780 руб.
салат в хворосте с копченой утиной грудкой, 
авокадо, сыр чеддер, микс салата, кукуруза, 
майонез, паприка, мед



«Хан»  ....................................................................................................170 гр� 680 руб.

листья салата, куриная грудка, помидоры 

черри, чесночный хворост, пармезан,  

соус Цезарь

«Зәйтүн»  ...........................................................................................230 гр� 600 руб.

огурцы, Черри, перец болгарский, лук 

красный, микс салата, маслины, оливки, соус 

луковый, сыр домашний

Кайнар кабымлыклар \  

 Горячие закуски

Тутырма \

домашняя�колбаса�собственного�производства

– с телятиной, курицей и картофелем ............................225�гр� 690 руб.

– с кониной и гречкой ...............................................................225 гр� 690 руб.

Казы ......................................................................................................250 гр� 820 руб.

домашняя колбаса из руб ленной конины

Баурсак ............................................................................................... 160 гр� 510 руб.

шарики из теста с бараниной, домашней 

сальсой и соусом из ферментированного 

чеснока

Жэймэ ................................................................................................. 140 гр� 620 руб.

пресная лепешка с бараниной, томатной 

сальсой и козьим сыром



Ашлар \  
 Супы
Шулпа ................................................................................................. 300 гр� 150 руб.
бульон наваристый \ диетический мясной, 
зелень

Кияү пильмәне .......................................................................... 300 гр� 450 руб.
пельмени жениха домашние из говядины, 
бульон, сметана, зелень

В татарских семьях до сих пор сохранились такие 
обычаи, которыми определяют кулинарные 
способности невестки, она вручную лепила 
для своего суженного пельмени: чем мельче они 
получались, тем значит крепче она любила жениха.

Токмач ...............................................................................................400 гр� 320 руб.
лапша с куриным филе и зеленью, подается 
с катыком

Казанча солянка ........................................................................370 гр 470руб
бульон, телятина, язык говяжий, копченая 
куриная грудка, корнишоны, чернослив, 
оливки, маслины, зелень, сметана

Солянка по-татарски пользуется огромной 
популярностью, отличается она от аналогичных 
блюд тем, что в ней используется не один какой-
то, а несколько видов мяса. Благодаря тому, что 
используются разные виды мяса, такое блюдо 
получается очень сытным и наваристым.

Кабак ашы ......................................................................................400 гр� 440 руб.
крем-суп тыквенный с домашним сыром, 
вялеными томатами и тыквенными семечками

Ат итеннән салма ашы .......................................................400 гр� 420 руб.
салма с томленой кониной – бульон, конина, 
клецки, картофель, морковь, лук репчатый



Татар халык камыр ризыклары \  
 татарская национальная выпечка
Өчпочмак \

треугольник
– из пресного теста,  
говядины, лука и картофеля ................................................... 100 гр� 180 руб.
– из пресного теста, филе утки,  
лука и картофеля ........................................................ 150\250 гр 260\400 руб.
– из пресного теста,  
филе гуся и телятины, лука и картофеля ..... 150\250 гр 260\400 руб.
– из пресного теста,  
куриного филе, тыквы и лука ................................................. 100 гр� 200 руб.

Пәрәмяч ...............................................................................................80 гр� 150 руб.
пирожок из пресного или дрожжевого теста, 
говядины и лука

Кыстыбый .......................................................................................... 2�шт� 130 руб.
пресная лепешка с картофельным пюре или 
пшенной кашей

Юка ..........................................................................................................80 гр� 150 руб.
национальная лепешка

Икмәк ....................................................................................................50 гр� 70 руб.
хлеб собственного производства в ассортименте
– пшеничный \ чесночный \ бородинский \ тыквенный

Хлебная корзина ......................................................................400 гр� 420 руб.
пшеничный, чесночный, бородинский, 
тыквенный, юка

Коймак ........................................................ 150 \ 50 гр 250 руб.
с соусничкой на выбор: сметана \ мед \ джем \ 
сгущеное молоко

Гөбәдия ................................................................. 1�пирог\160 гр� 2100\210 руб.
пирог из дрожжевого теста, риса, изюма 
и яйца с кортом
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Чәй бәлеше .....................................................1�пирог\100 гр� 1800\180 руб.
пирог из песочного теста, кураги, чернослива, 
лимона

Балан бәлеше ................................................1�пирог\100 гр� 1800\180 руб.
пирог из песочного теста с калиной

Алма бәлеше .................................................1�пирог\100 гр� 1700\170 руб.
пирог из песочного теста с яблоками

Чия бәлеше .....................................................1�пирог\150 гр� 1700\280 руб.
пирог вишневый с мороженым

Чәк-чәк .................................................................................................50 гр� 100 руб.
национальный десерт из теста и меда

Талкыш кәләвә ..............................................................................30 гр� 100 руб.
пирамидки из тончайших нитей меда

Утын миченнән ризыклар \  
 Блюда из дровяной печи
Шурпа .................................................................................................450 гр� 700 руб.
бульон, баранина, картофель, морковь, перец 
болгарский, лук, зелень

Борщ ............................................................................................350�\40 гр� 490 руб.
бульон, говядина, свекла, капуста, картофель, лук

Подается с конским гривнем на бородинском хлебе, 
сметаной и зеленью

Балык шулпасы .................................................................300�\80 гр� 740руб
суп рыбный из лосося и судака, подается 
с рыбным перемячом

Азу...........................................................................................................330 гр� 560 руб.
телятина, картофель, корнишоны, лук, бульон, 
зелень

Бәрән ите .........................................................................................200�гр� 960 руб.
филе ягненка



Урдәк боты ..................................................................................... 240 гр� 900 руб.
утиное бедро с яблочно- финиковым пюре

Кыздырылган каз ите ..........................................................265 гр� 840 руб.
томленый гусь под глазурью из черной 
смородины с пюре из батата

Тулма .................................................................................................. 340 гр� 410 руб.
голубцы из телятины с соусом из каймака

Алтын балык .................................................................................350 гр� 680 руб.
судак в капустном листе, тушеный в соусе из 
топленого молока

Батыр ...................................................................................................230 гр� 620 руб.
бифштекс из конины с томатной сальсой 
и маринованной сливой

Болгар ................................................................................................. 300 гр� 860 руб.
томленая баранина с крокетами из пшенки 
и пряным бульоном

Чабан ....................................................................................................360 гр� 640 руб.
ленивый пирог из конины, лука и картофеля

Блюда из хоспера

В новейшем тренде современной кулинарии – хоспер! 
Хоспер – это метод приготовления на открытом 
огне, придающий блюдам неповторимый аромат 
и вкус. Ощутите сочную текстуру и нотки дыма 
в каждом кусочке наших премиальных блюд.

Каре ягненка ..................................................................................150 гр� 900 руб.

Ребра конины в глазури барбекю ..............................150 гр� 900 руб.

Стейк из говяжьей вырезки «Сабитов».................150 гр� 800 руб.

Стейк из конины ........................................................................150 гр� 600 руб.

Дорадо на гриле .........................................................................250 гр� 1100 руб.



Форель на гриле ........................................................................ 300 гр� 800 руб.

Шашлык из говядины ...........................................................150 гр� 990 руб.

Шашлык из баранины ..........................................................150 гр� 780 руб.

Шашлык из куриного бедра ............................................150 гр� 620 руб.

Люля из баранины ...................................................................150 гр� 640 руб.

Люля из телятины .....................................................................150 гр� 500 руб.

Люля из конины .........................................................................150 гр� 700 руб.

Гарниры
Картофель печеный .............................................................. 200 гр� 200 руб.

Капуста собственного посола ........................................ 100 гр� 130 руб.

Шампиньоны на гриле ........................................................ 100 гр� 320 руб.

Кабачки на гриле ...................................................................... 100 гр� 200 руб.

Баклажаны на гриле .............................................................. 100 гр� 200 руб.

Кукуруза на гриле ....................................................................ЮО гр� 200 руб.

Перец болгарский ...................................................................ЮО гр� 4ОО руб.

Соусы ..........................................................................................50 гр� 160 руб.
зеленый / Перечный / Чили / Ткемали / Брусничный

Төп ризыклар/ 
 Основные блюда
Каклаган каз итеннэн куллама ...................................220 гр� 510 руб.
гусь вяленый, лапша ручной работы, базилик, 
сливки, вяленые томаты

Ат итеннэн куллама ...............................................................320 гр� 690 руб.
конина, лапша ручной работы, морковь, лук, 
зелень



Татарча ит .......................................................................................350 гр� 610 руб.
говядина, картофель, лук, морковь, лук 
красный, зелень

Манты ....................................................................................................4�шт� 560 руб.
тесто, говядина, лук, зелень, сметана

Время приготовления 60 минут

Сабан туе...........................................................................................360 гр� 780 руб.
конина томленая под хлебным соусом, 
с шампиньонами и малосольными огурчиками

Бишбармак .....................................................................................375�гр� 790 руб.
баранина, картофель, лапша ручной работы, 
помидоры, зелень

Үрдәк күле ......................................................................................300�гр�� 740 руб.
биточки из утки с картофельным пюре 
и яблочно- финиковым соусом

Чуртан .................................................................................................290 гр� 810 руб.
щучьи котлеты с пюре из сельдерея

Сөембикә манарасы ..............................................................460 гр� 900 руб.
телятина, перец болгарский, цукини, 
баклажан, морковь, помидор, сливочный соус

Из истории любимого города:  
Башня Сююмбике – башня в Казанском кремле; 
архитектурный символ Казани. До XIX века 
именовалась «проездная башня обер-
комендантского дома со шпицем». Относится 
к «падающим» башням, так как имеет заметный 
наклон в северо- восточную сторону.

Сулейман балдагы .................................................................. 300 гр� 1100 руб.
лосось с овощами- гриль и соусом тар-тар



Десертлар \  
 Десерты
Авыл каймагы .............................................................................250 гр� 600 руб.
сметанник с мармеладом из тыквы 
и грильяжем из тыквенных семечек

Шомырт чиясе ..............................................................................170 гр� 450 руб.
черемуховый пирог с вишневым конфитюром

Баллы ....................................................................................................170 гр� 450 руб.
медовый пирог из топленого молока 
с домашним кортом

Көртләмек ........................................................................................ 180 гр� 420 руб.
брусничный тарт

Татар бистәсе................................................................................250 гр� 600 руб.
топленое молоко с соленой карамелью, 
бисквитом и грильяжем из грецкого ореха

Татарстан ......................................................................................... 160 гр� 420 руб.
любимый вкус из детства – воздушное безе, 
заварной крем, ягодная прослойка

Символ богатой и сладкой жизни советского 
человека – торт «Татарстан». В дефицитные 
80-е годы торт доставали для своих работников 
профсоюзы, чтобы его получить, нужно было 
попасть в список, который составляли заранее. 
Счастливчики, урвавшие фирменный торт, всегда 
оказывались в центре внимания. Предлагаем и вам 
насладиться этим нежнейшим десертом

Щербет ..................................................................................................90 гр 300 руб.
ассорти из щербетов из молочного и белого 
шоколада






